Model 2 - Semi-automatic control STERIRAY
Model 3 - Fully automatic control

Folheto do produto - Modelo 2/ Modelo 3

Autoclaves para esterilizacao de conservas
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Autoclaves industriais 1d195-aR3-M2/M3-WB-23PT Portugués / Portuguese

Esta é uma cépia traduzida automaticamente - para uma descri¢cédo detalhada consulte Aleméo, Inglés, Bulgaro!
Para informagdes técnicas completas consulte a ficha técnica - Plataforma aR3
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Model 2 - Semi-automatic control STERIRAY

Model 3 - Fully automatic control

DESEMPENHO SUPERIOR COMPROMETIDO
O "STERIRAY" AUTOCLAVES DE PRODUTOS CONSERVADOS

As autoclaves SterRay sao extraordinariamente versateis e economizam tempo e energia. Nao ha
limites na producdo de conservas integrais: latas de diversos metais, potes, sacos de cozinha,
tubos, etc.

Cada autoclave “SteriRay” é uma obra-prima técnica. Por tras de cada dispositivo esta o
know-how da empresa “lvanov Engineering”. Nossos produtos impressionam pelo seu design
sofisticado e excelente qualidade. A colaboragdo com profissionais exigentes resultou em
dispositivos faceis de usar e manter. A maneira econdmica de trabalhar reduz custos e aumenta a
lucratividade.

Desenho industrial

Com o design da nossa maquina, estabelecemos novos padrbes no
design industrial de autoclaves. Nosso sistema modular, os
componentes de facil acesso e a facilidade de uso tornam as
autoclaves “SteriRay” excelentes dispositivos faceis de usar e
manter.

automacao

A automacao cria um lead. Esta vantagem estabelece a base para o
seu sucesso econémico no futuro.

Opcoes e acessorios adicionais

Claro, vocé pode tornar seu trabalho com nossas autoclaves
SteriRay muito mais facil com opgoes e acessorios adicionais uteis.

Tecnologia comprovada para alta disponibilidade da
maquina
Sabemos que o0 maquinario de alimentos precisa estar

constantemente disponivel para manter a producdo. Por esta razao,
atribuimos grande importancia a tecnologia comprovada na selecao

dos componentes.
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Model 2 - Semi-automatic control
Model 3 - Fully automatic control

Autoclaves para esterilizagdo de conservas com volume nominal de:

e 250, 390, 530 e 1250 litros

Autoclave de contrapresséo de agua completa com:
e aquecimento elétrico direto e resfriamento direto.
e aquecimento direto a vapor e resfriamento direto.
e controle semi automatico e totalmente automatico.

Aplicativo:

STERIRAY

A autoclave é utilizada para esterilizar recipientes rigidos (latas, potes) ou recipientes flexiveis e semi rigidos

(sacos, plasticos, tubos).

STERIRAY
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Model 2 - Semi-automatic control
Model 3 - Fully automatic control

"Modelo 2" com um volume nominal de:

e 250, 390 e 530 litros

STERIRAY

Autoclave de contrapressdo de agua completa com:
e aquecimento elétrico direto e resfriamento direto.
e controle semiautomatico.

= e

Verséo padrao:

totalmente feito de ago inoxidavel

Isolamento total com economia de energia

Pés ajustaveis

Regulador de programa - DICON touch

Painel de controle - frontal direito

Armazenamento de dados a prova de
violagao
Interface LAN (Ethernet)

RL1 - Celular

LT2 - Linha de fornecimento de ar
comprimido

BP1, BP2, BP2 - painel de controle

SK1 - Caixa de distribuigdo de parede
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Model 2 - Semi-automatic control
Model 3 - Fully automatic control

Descricao -"Modelo 2":

STERIRAY

Trata-se de um semiautomatico sistema controlado com abertura e fechamento manual das tampas
articuladas. Enchendo e removendo alimentos mim séo realizados manualmente.

Fill with water

Holding phase

Cooling phase

Basket removal

Mobile access Data collection Data transfer
N/ b 4 N/
App for Time, temperature and usB
A pressure via integrated LAN - Ethernet
ndroid and A

iOS systems screen recorder Communication
Tamper-proof data Software
storage 7

Evaluation [ Archive

. 4

Evaluation software
for Windows
Operating systems
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Model 2 - Semi-automatic control

STERIRAY

Model 3 - Fully automatic control

Procedimento - “Modelo 2":

Com a tampa articulada aberta, um cesto com recipientes rigidos, flexiveis ou semi rigidos é colocado na
autoclave vazia.A tampa articulada é fechada manualmente e os parafusos da conexado do flange estao
apertados.

X

X

Preencher:
A &gua é enchida manualmente.

Ease de aquecimento:

A temperatura desejada para aquecimento é inserida e iniciada através da tela sensivel ao toque do
painel de controle; o aquecimento ocorre automaticamente, controlado pelo PLC.

A valvula de ventilagdo permanece aberta durante o aquecimento.

O final do processo € sinalizado por um sinal sonoro.

Fase de retencéo:

A esterilizagdo é realizada de acordo com oprocesso de esterilizagdo do produto a ser tratado
realizado. Os programas armazenados sdo acessados através da tela sensivel ao toque do painel
de controle, iniciados e executados automaticamente controlados pelo PLC.

O controlador de processo e programa controla o valor inserido em Parametros de
temperatura-tempo automaticamente.

Os parametros do processo de esterilizacdo sdo observados através dos dispositivos montados e
através das respectivas valvulas manualmente controladas.

O final do processo é sinalizado por um sinal sonoro.

Ease de resfriamento:
O resfriamento dos alimentos é realizado manualmente.
Apo6s a conclusao do resfriamento, a agua € drenada manualmente até o transbordamento.

Remocéo de alimentos:
A tampa articulada da autoclave é aberta manualmente e o cesto com os alimentos a serem cozidos
é retirado.
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Model 2 - Semi-automatic control
Model 3 - Fully automatic control

"Modelo 3" com um volume nominal de:

e 250, 390, 530 e 1250 litros

STERIRAY

Autoclave de contrapressdo de agua completa com:
e aquecimento elétrico direto e resfriamento direto.
e aquecimento direto a vapor e resfriamento direto.
e controle totalmente automaético.

L L

Verséo padrao:

totalmente feito de aco inoxidavel

Isolamento total com economia de energia

Pés ajustaveis

Regulador de programa - DICON touch

Painel de controle - frontal direito

Armazenamento de dados a prova de
violagao
Interface LAN (Ethernet)

RL1 - Celular

KP1 - bomba centrifuga
BP1, BP2, BP2 - painel de controle

SK1 - Caixa de distribuigdo de parede

HE144 - poténcia de aquecimento do
SR1250 - 144kW

Product brochure / Model 2 / Model 3/

7/20



Model 2 - Semi-automatic control
Model 3 - Fully automatic control

Descricéo - "Modelo 3":

STERIRAY

E um sistema totalmente controlado automaticamente com abertura e fechamento manual das tampas
articuladas. O enchimento e a retirada dos alimentos a cozinhar sao feitos manualmente.

Fill with water Heating phase Holding phase Cooling phase Basket removal
Temperature
automatically Automatically
pressure
Mobile access Data collection Data transfer Evaluation / Archive
b 4 N/ 4 .
Time, temperature and usB : f
iﬁgrm A pressure via integrated LAN - Ethernet fiﬁl':ﬁ‘;?::ws are
: screen recorder Communication :
i03 systems Talnerciost data Softivars Operating systems
storage 7 y y
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Model 2 - Semi-automatic control

STERIRAY

Model 3 - Fully automatic control

Procedimento - “Modelo 3":

Com a tampa articulada aberta, um cesto com recipientes rigidos, flexiveis ou semi rigidos é colocado na
autoclave vazia. A tampa articulada é fechada manualmente e os parafusos da conexao do flange séo
apertados.

v d

Preencher:
A 4&gua é abastecida automaticamente.

Ease de aguecimento. fase de retencdo:

A esterilizagao é realizada de acordo com o procedimento de esterilizagao do produto a ser tratado.
Os programas armazenados sdo acessados através da tela sensivel ao toque do painel de controle,
iniciados e executados automaticamente controlados pelo PLC.

O controlador de processo e programa controla automaticamente os parametros de
temperatura-tempo inseridos.

Os parametros do processo de esterilizagdo sdo monitorados pelos dispositivos instalados e
controlados automaticamente pelas respectivas valvulas.

Fase de resfriamento:

Os alimentos a serem cozinhados sao arrefecidos automaticamente.

Apés a conclusdo do resfriamento, a agua é drenada automaticamente para o detector de nivel.
O final do processo é sinalizado por um sinal sonoro.

Remocao de alimentos:
A tampa articulada da autoclave é aberta manualmente e o cesto com os alimentos a serem cozidos
é retirado.
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Model 2 - Semi-automatic control STERIRAY
Model 3 - Fully automatic control

"Modelo 2" e “Modelo 3" em comparacao:

Model 2
Semi-automatic control

Holding phase >

Temperature
Automatically Automatically automatically

-*E- m Model 3

Fully automatic control

Product brochure / Model 2 / Model 3/ 10/20



Model 2 - Semi-automatic control STERIRAY

Model 3 - Fully automatic control

Dimensao:

Desighacéao Unidade SR1250

LxBxH milimetros | 1220x1220x1560 1320x1320x1700 1420x1420x1760 1620x1620x2340
LxBxH2 milimetros | 1220x1220x2180 1320x1320x2420 1420x1420x2580 1620x1620x3360
giir:i‘::fe“ milimetros | @600 @700 @800 31000

G1-G2 milimetros 180 - 250 180 - 250 180 - 250 180 - 250

Espaco do produto:

Volume nominal: 1250 Litro
Volume de trabalho: 210 320 450 1050 Litro
Volume utilizavel: 150 250 330 890 Litro
Volume nominal: Volume de trabalho: Cesta: Volume utilizavel:

Area de conservas:

A _ :
Nominal volume Volume of work o c o000 00 0 0 0wl Usable volume
Water darea #oc o0 o o o 0 0 001l

Canned food area

00 0 C € 2 LA
gt ¢ ¢ o 0 9 0 0131
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Model 2 - Semi-automatic control
Model 3 - Fully automatic control

Dimensdes datampa fechada (vers&o padréo):

_20? B

G1 |

117

STERIRAY
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Model 2 - Semi-automatic control STERIRAY

Model 3 - Fully automatic control

Dimensao da tampa aberta (opcdes BP1, LT2, RL1):
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Model 2 - Semi-automatic control STERIRAY

Model 3 - Fully automatic control

Dimensdes da cesta:

Designagéo SR1250
Orbe 1/1, DxH milimetros @575x600 @d675x700 a775x700 @970x1200
Orbe 1/2, DxH/2 milimetros @575x300 @#675%x350 @d775%x350 @970x600

Numero maximo de latas na autoclave:

200 grama 378 649 825 2337
300 grama 230 416 546 1474
400 grama 210 354 450 1230
680 grama 115 192 252 737
800 grama 92 160 210 603
1200 grama 60 112 152 420

*Informacgdes fornecidas sem garantia. As quantidades de enchimento dependem das dimensdes da lata.
*Para mais informagdes sobre exemplos de cargas, consulte a ficha técnica “Cesta de capacidade”.
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Model 2 - Semi-automatic control
Model 3 - Fully automatic control

Controlar, operar, visualizar, registrar:

O painel de controle consiste:

e Controlador de processo e programa DICON touch
e Interface USB - para conexdo a um cartdo de memoria
e Detector de sinal sonoro

STERIRAY

Painel de construcéo - nivel de operador

Opcodes de controle verséteis, especificando:

Temperatura da caldeira
Temperatura do nucleo
tempo de cozimento
Hora do cddigo de area
Valor F

Fungao rampa
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Model 2 - Semi-automatic control STERIRAY

Model 3 - Fully automatic control
Claro, vocé pode tornar seu trabalho com nossas autoclaves SteriRay muito mais facil com opcdes e
acessorios uteis.

Opcoes:
Aqui esta uma breve lista das op¢Ges que podemos oferecer:

82
g

[—

(i} i} i)
LT2 BP1 BP2

RL1 - Celular

LT2 - fornecimento de ar comprimido

KP1 - bomba centrifuga

HE144 - poténcia de aquecimento do SR1250 - 144kW

Painel de controle:

BP1 - O brago é montado permanentemente, o painel de controle pode ser girado por baixo.
BP2 - O brago é montado permanentemente, o painel de controle pode ser girado por cima.
BP3 - O painel de controle é pendurado na parede.

Caixa de comutacéo:
SK1 - Caixa de distribuigdo com painel de controle para montagem na parede
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Model 2 - Semi-automatic control STERIRAY

Model 3 - Fully automatic control

Acessorios:
Aqui estd uma pequena lista do que podemos oferecer em termos de acessorios naturais:

Suporte de elevagao:
Para transporte seguro no gancho do guindaste.

Korb:
Em formato completo 1/1 e tamanhos empilhaveis 1/2 e 1/3.

Flutuador da caldeira:
Impede que os alimentos flutuam.

Camada intermediaria:
Estabiliza os niveis individuais de alimentos sendo cozidos.

Placa de piso:
Uma placa de base esta incluida no conteudo da entrega.

Trilho de guindaste com trem elétrico:
Fornecemos o trilho de guindaste adequado com talha elétrica para carregar as autoclaves com os cestos.
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Model 2 - Semi-automatic control STERIRAY

Model 3 - Fully automatic control

Acessorios:
Construgéo de escada e palco para SR1250.

Adaptador enlatado:
Um adaptador para inserir com seguranga o sensor de temperatura central em um frasco de conserva

Software de comunicagdo PCC:
Acesso do PC
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Model 2 - Semi-automatic control STERIRAY

Model 3 - Fully automatic control

Fatos, dados, valores:

Designagéao ‘Unidade ‘SRZSO ‘SR1250

"Modelo 2" ‘

"Modelo 3" ‘
Volume Litro 250 390 530 1250
Recipiente milimetros @600 @700 @800 1000

DimensGes externas | .. oiros  1220x1220x1560 1320x1320x1700 1420x1420x1760 1620x1620x2340

CxLxA

Elétrico kW 18 24 48 72/144
Presséao de

operagao, "Modelo2" bar 2, 2, 2,5 )

Pressao de

operagao,"Modo3" bar 3 3 3 3

Orbe 1/1, DxH milimetros @575x600 @675x700 @775x700 @970x1200

NUmero maximo de latas na autoclave:

200 grama 378 649 825 2337
300 grama 230 416 546 1474
400 grama 210 354 450 1230
680 grama 115 192 252 737
800 grama 92 160 210 603
1200 grama 60 112 152 420

*Informagdes fornecidas sem garantia. As quantidades de enchimento dependem das dimensdes da lata.
*Para mais informagdes sobre exemplos de cargas, consulte a ficha técnica “Cesta de capacidade”.
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